Menuvorschlage

HOTEL-RESTAURANT

RATHAUS






Apero

Preis in CHF
Budget
Bruschetta mit Tomaten, Crostini mit Thon, Chips, Nussli 8.00
Aare
Bruschetta mit Tomaten, Crostini mit Thon, Grissini mit Parma, Oliven, Parmigiano 13.00
Rathaus
Bruschetta mit Tomaten, Crostini mit Thon, Grissini mit Parma, Cherrytomaten mit Mozzarella,
Gemuserollen, Krevettenspiessli, Oliven, Parmigiano 21.00
Riche

Bruschetta mit Tomaten, Crostini mit Thon, Grissini mit Parma, Cherrytomaten mit Mozzarella,
Gemdserollen, Vitello Tonnato, Roastbeef mit Tartar, Krevettenspiessli, Carpaccio vom Rind,
Saisoncremesuppe, Parmigiano, Oliven. 41.00
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Vorspeisen

Preis in CHF
Bunter Blattsalat
mit italienischem oder franzdsischem Dressing 9.50
Gemischter Salat
mit italienischem oder franzdsischem Dressing 11.00
Tomaten mit Burrata
Burrata mit Tomaten und Olivenol 18.00
Nussler Salat
mit Speck und Ei (saisonal) 13.50
Vitello Tonnato
mit Zwiebeln und Kapern, kleines Salatbouquet an italienischem Dressing 25.00
Carpaccio
vom Rind, mit Rucola und Parmesansplitter 23.00
Lachsterine
mit Frischkase, getrockneten Tomaten und Krautern 24.00
Antipasti
verschiedene italienische Vorspeisen 25.00
Bresaola
mit Mozzarella Streifen und Balsamico 25.00
Bruschette
mit Tomaten, Knoblauch, Rucola und Parmesan 11.00







Suppen

Preis in CHF
Tomatensuppe
mit Basilikum 10.50
Minestrone
hausgemachte Gemisesuppe 11.50
Kartoffelsuppe
mit Lauch 9.50
Steinpilzsuppe

14.00

Rindskraftbriihe
mit Gem{isestreifen 9.50
Kiirbiscremesuppe
mit Kernen und Kiirbisdl (saisonal) 11.50
Spargelcremesuppe (saisonal) 11.50




Warme Vorspeisen

Preis in CHF
Rotwein Risotto
mit Mascarpone oder Gorgonzola 18.00
Ravioli
mit Fillung nach Saison 21.00
Parmigiana
Auberginenauflauf mit Tomatensauce 18.00
Wolfsbarschfilet
gebraten, mit Oliven, Kapern und Tomatenwdrfel 23.00
Grillgemiise
mit Burrata 21.00
Rigatoni

mit Speckwiirfel, Broccoli und Olivendl 19.00







Vegetarische Hauptgerichte

Preis in CHF
Cannelloni
mit Spinat-Quarkfillung und Parmesan liberbacken 24.00
Steinpilz-Risotto 25.00
Kiirbis-Risotto
mit Mascarpone (saisonal) 25.00
Gemiiselasagne 24.00
Ravioli
mit Fullung nach Saison, Salbeibutter und Parmesansplitter 27.00
Rigatoni
an Zitronensauce, Blattspinat und Cherrytomaten 25.00
Casarecce

mit Tomatensauce und Burrata 24.00




Hauptgerichte mit Fisch

Preis in CHF
Wolfsbarschfilet
gebraten, dazu Fregola und Marktgemiise 39.00
Lachsfilet
gebraten, dazu Orangenrisotto mit Miinze 38.00
Goldbrassenfilet
an Gem{usevinaigrette, dazu Babykartoffeln 38.00

Beilagen kénnen nach Wunsch angepasst werden.



Hauptgerichte mit Fleisch

Preis in CHF
Rindsfilet
an Nebiolosauce 43.00
Roastbeef
am Stiick gebraten mit Sauce Bernaise 42.00
Troisfilet
Kalb, Schwein, Rind mit an Pfeffersauce 45.00
Kalbsriicken
glasiert mit Honig und Marktgemise 42.00
Piccata
vom Schwein, nach Mailander Art 27.00
Rindsbraten
geschmort im Rotwein dazu Karotten 32.00
Rindsragout
im Bier-Paprikasauce mit Peperoni 27.00




Pouletbriistli
mit Tomaten und Kase liberbacken 26.00

Schweinsschnitzel
mit Champignons-Rahmsauce 25.00

Kalbssaltimbocca
Kalbsschnitzel mit Salbei und Rohschinken 41.00

Beilagen zu den Hauptgerichten
Gemdusegarnitur mit einer Beilage nach Wahl:
Kartoffelgratin, Rostikroketten, Kartoffelpliree, Parmesan-Risotto, Safran-Risotto, Polenta, Nudeln, Bratkartoffeln






Desserts

Preis in CHF
Tiramisa 12.00
Panna Cotta mit Waldbeeren 12.00
Fruchtsalat mit Vanilleglace 12.50
Caramel creme 10.00
Crema catalana 11.00
Sorbet mit Campari oder Prosecco 11.00
Mascarponecréme mit Fruchtaroma 11.00

Rathausdessert
3 verschiedene Mini-Desserts nach Wahl 16.00




Dessertbuffet

6 verschiedene Sorten Mini- Desserts nach Wahl (3 Stiick pro Person)

Preis in CHF
18.00

Dessertbuffets sind ab 20 Personen moglich. Treffen Sie lhre Auswahl aus den
untenstehenden Desserts.

O Frische Fruchtsalat

O Panna Cotta

O Tiramisu

00 Crema Catalana

O Profiteroles

O Creme Caramel

0 Quarktorte

0 Glace nach Wahl

0 Sorbet nach Wahl

0O Lauwarmer Schokoladenkuchen
0O Schokoladencreme

00 Apfelkuchen

[0 Mascarponecreme mit Friichtearoma



Menus Budget

Menu ,Italia”

Griner Blattsalat mit italienischem

Dressing
k k%

Tomatencrémesuppe
%k %k %k

Schweinspiccata mit
Risotto

* %k ¥

Tiramisu

3-Gange 41.00

4-Gange 47.00

Menu ,,Gerbere”

Griiner Blattsalat mit

Hausdressing
* % %

Blindner Gerstensuppe
%k %k %k

Rindsragout an Paprika-Biersauce

Kartoffelstock
* %k %k

Apfelkuchen

3-Gange 41.00

4-Gange 47.00

Menu ,,Klassik”

Griner Blattsalat mit

Hausdressing
k k%

Bouillon mit Fladli
% %k %k

Rahmschnitzel vom Schwein
Nudeln

Karotten
%k %k %k

Créme Caramel

3-Gange 41.00

4-Gange 47.00



Menu 1

Nissler-Salat mit
Speck und Ei

k%%

Steinpilzsuppe

* k¥

Schweinsfilet
An Pfefferrahmsauce, Polenta und

Marktgemise
kkk

Profiteroles mit Schoggicreme

3-Gange 56.00
4-Gange 62.00

Menu 2

Gemischter Salat

* %%

Ravioli mit Saisonfillung

an Salbeibutter
* %k %k

Wolfsbarschfilet
gebraten mit Fregola und

Markgemise
%k %k %k

Schokoladenkuchen mit
Vanillesauce

3-Gange 65.00
4-Gange 73.00

Menu 3

Tomaten mit Burrata und

Basilikum
% %k %k

Bouillon mit Porto

*k %k %

Kalbsriicken glasiert
an Pfeffersauce, Risotto und

Marktgemiise
kk ok

Panna Cotta mit Waldbeeren

3-Gange 66.00
4-Gange 72.00



Menu 4

Rindscarpaccio mit Parmesan und

Rucola
% %k %k

Rotwein Risotto mit Mascarpone
kkk

Kalbs Saltimbocca mit
Nudeln und Marktgemise

* k¥

Mascarponecreme mit
Frichtearoma

3-Gange 76.00
4-Gange 82.00

Menu 5

Saisonsalat mit gerauchertem

Lachs, Senf-Honigsauce
%k %k k

Bouillon mit Eierstich
* % %

Roastbeef englisch gebraten
Sauce Bernaise
Kartoffelgratin, Marktgemise

%k %k

Lauwarme Schoggikuchen

3-Gange 72.00
4-Gange 79.00

Menu 6

Vitello Tonnato

%k %k

Tomatencrémesuppe
k k%

Schweinspicatta mit
Risotto

%k k

Tiramisu, Panna Cotta, Sorbet

3-Gange 63.00
4-Gange 68.00



Menu 7

Lachsterine mit Frischkase und

getrockneten Tomaten
* k%

Bouillon mit Porto
% %k %k

Rindsfilet vom Grill
Pfeffersauce
Babykartoffeln, Marktgemiise

* k¥

Crema Catalana

3-Gange 71.00
4-Gange 77.00

Menu 8

Gemischter Salat

%k %k

Tomatencremesuppe
* % %

Schmorbraten
Kartoffelstock
Marktgemise

%k %k %

Lauwarme Schoggikuchen

3-Génge 48.00
4-Ginge 57.00

Menu 9

Lauchsuppe

%k %k

Ravioli mit saisonale Fillung an
Salbeibutter

*k %k %

Pouletbrust mit Parmaschinken
und Kase Giberbacken
Risotto

%k %

Tiramisu

3-Gange 52.00
4-Gange 58.00



Allgemeine Informationen

Maximal mégliche Sitzplitze

Velschensaal: 90 Personen (Saalmiete- ist in den Menipreisen
inbegriffen)

Gerberstube: 40 Personen

Grillraum: 22 Personen

Wintergarten: 60 Personen

Teilnehmerzahl

Die uns spatestens 48 Stunden vor dem Anlass gemeldete
Personenzahl ist verbindlich und wird so in die Rechnung
gestellt.

Dekoration

Einfache Dekoration wie Kerzen und Blumen

werden von uns zur Verfliigung gestellt.

Bei besonderen Wiinschen, besprechen Sie diese mit dem
Ansprechpartner.

Fiir weitere Informationen stehen wir lhnen gerne zur Verfiigung.

Meniiwahl

Sie kdnnen |hr Men selbst zusammenstellen oder ein
vorgeschlagenes Menl auswdhlen. Pro Anlass kann 1 Menii
ausgewahlt werden, mit einer vegetarischen Variante. Die
Mends bieten wir flir Gruppen ab 20 Personen an.

Verlangerung

Bis maximal 03.30 Uhr, ab 24.00 Uhr belasten wir Thnen 150.00
Franken pro angebrochene Stunde (ebenso die amtlichen
Gebihren).

Saalmiete fiir Sitzungen

Die Miete des Velschensaals (ohne Konsumation) betragt:
-bis 6 Stunden: 300 CHF

-ganzer Tag: 500 CHF

Beamer, Leinwand, Musikanlage: 100 CHF

Preise
Die angegebenen Preise sind inklusive 7.7 % Mehrwertsteuer.



